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ХАРАКТЕРИСТИКА ТА ПРАКТИЧНЕ ЗНАЧЕННЯ  

ГРИБІВ ASPERGILLUS FOETIDUS 
 
В останні десятиліття все більшого поширення набувають ферментні 

препарати грибного походження. У спеціально створюваних умовах 
мікроорганізми здатні синтезувати одночасно цілий комплекс ферментів, 
або один фермент у великій кількості. Винятком не став гриб Aspergillus 
foetidus. Зазвичай застосовують не сам Aspergillus foetidus, а його штами, 
що отримують шляхом мутагенезу, певного селекціонування, дією  
УФ-опромінення та ін. Загалом ферментні препарати, отримані за 
допомогою Aspergillus foetidus та його штамів, можуть бути використані 
у вигляді культуральної рідини, рідких концентрованих препаратів або 
сухих препаратів [1; 6; 19]. 

Щодо умов культивування Aspergillus foetidus: оптимальна 
температура росту становить 28-32 ℃, а значення рН для біосинтезу – 
5,3-5,5. При глибинному культивуванні режим аерації повинен 
становити 50-60 м3/кг×год, а для поверхневого – 0,1-0,2 м3/кг×год. 
Хоча життєдіяльність Aspergillus foetidus відбувається за достатньої 
наявності кисню, він може рости при зниженому його вмісті  
(у фруктових соках) [3; 5; 7].  

Біомаса бактерій, кукурудзяний екстракт та пептон значно 
стимулюють ріст Aspergillus foetidus [4]. Будь-який тваринний або 
рослинний субстрат може використовуватись в якості компонента для 
культивування, але переважно використовують рослинний [10]. 
Глибинне культивування має більше переваг, ніж поверхневе, і для нього 
найкращим посівним матеріалом є споровий [4]. Aspergillus foetidus 
добре розвивається на субстратах, де присутні складні полімери.  
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У малих кількостях вживає декстрини, крохмаль, сахарозу, мальтозу, 
лактозу, глюкозу, гліцерин [2; 3; 5]. Даний вид виділяє ферментні 
системи, які дозволяють рости на відповідних комплексних субстратах: 
пектині, крохмалі, ксилані, ламінарині, бета-глюкані, лихеніні, 
галактоманані, ксилоглюкані [1; 2]. Aspergillus foetidus гарно асимілює 
нітратні та амонійні солі, глюкозу, лактозу, гліцерин, галактозу, ксилозу, 
D-маніт, манозу, трегалозу, L- и D-арабінозу, сорбозу, сорбіт, рибозу  
[1; 6; 19]. Якщо підбирати середовище для промислового культивування, 
то з точки зору простоти та економічності найбільше підходить 
середовище, що у своєму складі має пшеничні висівки (74-87%), 
буряковий жом (10-20%), нітратні солі лужних металів (3-6%). Це 
пов’язано з доступністю складових та з можливістю налаштування 
безвідходного виробництва [8; 18]. 

Штами Aspergillus foetidus ВКПМ F-406, Aspergillus foetidus М-51, 
Aspergillus foetidus НГУ-9 – продуценти інулінази, яку використовують у 
харчовій промисловості, медицині, виробництві дієтичних продуктів. 
Інуліназа також може бути використана у виробництві фруктозо-
глюкозних сиропів. Штам Aspergillus foetidus BКПМ F-359 – продуцент 
целюлозно-пектиназного комплексу, що може бути використаний в 
мікробіологічній, спиртовій і харчовій промисловості, у пивоварінні, у 
якості кормових добавок. Також Aspergillus foetidus використовують для 
отримання пектину гідролізом рослинної сировини мультиензимною 
композицією ферментів. Штам Aspergillus foetidus 379-К-5-1 продукує 
комплекс гідролітичних ферментів, які дають змогу збільшити вихід 
цільового продукту, підвищити його чистоту, знизити споживання 
енергетичних та матеріальних ресурсів. Дані ферменти застосовують у 
виготовленні соку, морсів, висвітленні вин, для отримання харчових 
барвників та танінів, екстрактів та біопрепаратів харчового та кормового 
призначення шляхом гідролізу полімерів рослинної і мікробної сировини 
[1; 6; 8; 9; 12; 17; 19]. 

Штам Aspergillus foetidus виділяє у ґрунт біологічний фунгіцид, який 
підвищує якість листків тютюну шляхом зниження вмісту цукру і 
підвищення вмісту Калію [15]. Також Aspergillus foetidus застосовують у 
текстильній промисловості для вироблення тканинних волокон.  
За допомогою його ферментів отримують льняну тресту шляхом 
розщеплення луб’яних волокон [13]. Штам Aspergillus foetidus 
(GMRB013) та Aspergillus foetidus MTCC3557 продукують галову 
кислоту, що використовується при виробництві триметоприму, 
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гомогенізації дубильних речовин, приготуванні шкіряних танінів високої 
якості та звичайних чорнил, барвників [16]. 

Aspergillus foetidus продукує кислу амілазу, що може розкладати 
крохмаль (основний компонент корму худоби) та койєву кислоту, яка 
має антибактеріальну активність, тому Aspergillus foetidus може також 
виконувати функції пробіотиків. Одним із продуцентів мульти-
ферментного комплексу кислих ферментів є штам Aspergillus foetidus  
UV 5-62 (BKM F3890D). Aspergillus foetidus використовується як харчова 
добавка для тварин для підвищення швидкості перетравлювання і 
адсорбції, покращення ефективності корму та для запобігання запальних 
захворювань кишечнику, виразкових колітів, хвороби Крона. У якості 
кормової добавки можна використовувати штам Aspergillus foetidus AOK 
N4586, кислотний фермент якого являє собою травний фермент, що 
виконує допоміжну функцію основних ферментів організму.  
Така кормова добавка використовується в якості стимулятора росту  
[1; 10; 11].  

Aspergillus foetidus використовується для виготовлення органічних 
добрив як розкладаючий агент. Даний спосіб має великі переваги для 
промислового застосування, а саме: підвищує ефективність ферментації 
добрив, знижує витрати та час ферментації, порівняно із звичайними 
методами, на 10 днів, збільшує кількість вихідного матеріалу [14]. 

Отже, Aspergillus foetidus має дійсно корисні практичні якості.  
У майбутньому для ефективнішого використання даного мікроорганізму 
можна зробити наступне: вивести селекціонуванням продуктивніші 
штами, зробити більше досліджень Aspergillus foetidus для подальшого 
застосування у ветеринарній медицині, сільському господарстві та 
природоохоронних біотехнологіях, розробки технологій безвідходного 
виробництва. 
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ХАРАКТЕРИСТИКА ТА ПРАКТИЧНЕ ЗНАЧЕННЯ 
БАКТЕРІЙ LACTOBACILLUS ACIDOPHILUS  

 
Lactobacillus acidophilus – гомоферментативна лактобацила, що 

спеціалізується на проживанні у шлунково-кишковому та 
урогенітальному трактах ссавців та птахів. Дана лактобацила 
супроводжує людину протягом усього її життя та надає цілий комплекс 
корисних послуг, головною з яких є участь у системі захисту організму 
хазяїна від шкідливої дії небажаних мікроорганізмів. Саме ця 
властивість Lactobacillus acidophilus пояснює її широке практичне 
використання у різних пробіотичних продуктах та препаратах 
дієтичного, медичного та сільськогосподарського призначення [1]. 

За морфологічними ознаками – паличка з заокругленими кінцями, 
розміром зазвичай 0,6-0,9×1,5-6 мкм. Клітини розташовуються поодинці, 
парами або у виді коротких ланцюгів з 2-4 клітин або більше. Розмір 
клітин 18-годинної культури, вирощеної в молоці, складає 10-20 мкм. 
Нерухомі. Не утворюють джгутиків та спор [1; 2; 3]. Не росте при 15℃, 
може не рости при 22℃; зазвичай росте при 45℃ і може рости при 48℃; 
температурний оптимум – 35-38℃ [1]. Росте при початкових значеннях 
pH від 5,0 до 7,0 з оптимумом у межах pH 5,5-6,0. Добре росте в 
гідролізованому молоці з pH 5,8 [1; 2]. Тип бродіння – 


